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1. KIẾN THỨC VÀ LẬP LUẬN KỸ THUẬT

1.1 Kiến thức Khoa học Xã hội

1.1.1 Có hiểu biết về các nguyên lý cơ bản của chủ nghĩa Mác – Lê nin, đường lối cách mạng của Đảng Cộng Sản Việt Nam, Tư tưởng Hồ Chí Minh;
1.1.2 Có các kiến thức cơ bản trong lĩnh vực Khoa học Xã hội và Nhân văn phù hợp với chuyên ngành được đào tạo, có sức khỏe, đáp ứng yêu cầu xây dựng và bảo vệ tổ quốc;
1.2 Kiến thức Khoa học Cơ bản

1.2.1 Có kiến thức cơ bản về toán học và Khoa học Tự nhiên, đáp ứng cho việc tiếp thu các kiến thức giáo dục công dân và khả năng học tập ở trình độ cao hơn;
1.2.2 Có trình độ tin học cơ bản tương đương trình độ B; Sử dụng thành thạo các phần mềm thông dụng như: Power Point; Photoshop, Corel Draw.
1.3. Kiến thức nền tảng kỹ thuật cốt lõi

1.3.1  Hiểu các kiến thức cơ bản về mỹ thuật và thẩm mỹ trong lĩnh vực chuyên ngành;

1.3.2  Nhận biết, phân loại, lựa chọn và báo quản thực phẩm;

1.3.3  Có kiến thức về phương pháp chế biến các món ăn, món bánh và thức uống;

1.3.4  Có các kiến thức cơ bản về dinh dưỡng và xây dựng thực đơn;

1.3.5  Hiểu biết và vận hành cơ bản các trang thiết bị bếp;

1.3.6  Có kiến thức cơ bản về phương pháp tổ chức, quản lý bếp ăn công nghiệp và vệ sinh an toàn thực phẩm;
1.3.7 Có kiến thức về các phương pháp thiết kế và may cơ bản các dạng trang phục: trẻ em, nữ

và nam;

1.3.8  Hiểu biết các kiến thức nền tảng về phương pháp cắm- kết hoa và làm đẹp;

1.3.9  Hiểu biết các kiến thức nền tảng về quản trị gia đình.

1.4  Kiến thức nền tảng kỹ thuật nâng cao

1.4.1  Có kiến thức về nguyên lý và các phương pháp phát triễn thực đơn;

1.4.2  Phân tích, thiết kế sáng tạo các dạng trang phục: trẻ em, nam và nữ;

1.4.3  Thiết kế, trang trí các sản phẩm về hoa;

1.4.4  Nắm được nguyên lý xây dựng, tổ chức, điều hành và quản lý bếp ăn công nghiệp.

1.5 Kiến thức Sư phạm Kỹ thuật
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1.5.1 Có những hiểu biết cơ bản về khoa học giáo dục để có thể vận dụng vào hoạt động dạy học và giáo dục;
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1.5.2 Hiểu biết về công tác tổ chức, quản lý và đào tạo; về các phương pháp dạy học; các bước

triển khai nghiên cứu vấn đề thuộc lãnh vực giáo dục;

1.5.3 Hiểu biết các chuẩn mực và nguyên tắc để khai thác và chế tạo phương tiện dạy học;

những vấn đề cơ bản của việc xây dựng chương trình môn học, khóa học.



2. KỸ NĂNG, TỐ CHẤT CÁ NHÂN VÀ CHUYÊN NGHIỆP

2.1 Lập luận kỹ thuật và giải quyết vấn đề

2.1.1  Biết ứng dụng các kiến thức khoa học cơ bản để xác định và hình thành các vấn đề nghiên cứu liên quan đến các lĩnh vực chuyên ngành;
2.2 2 Có khả năng thiết kế và thử nghiệm các qui trình chế biến: món ăn, món bánh và thức uống;
2.3 Suy nghĩ tầm hệ thống

2.3.1 Nhận thức và xác định được tầm quan trọng của các giải pháp kỹ thuật thuộc chuyên

ngành đào tạo và các ngành liên quan;

2.3.2 Xây dựng ý tưởng và hình thành các phương pháp giải quyết trong lĩnh vực: thẩm mỹ, ẩm thực và trang phục.
2.4 Kỹ năng và thái độ cá nhân

2.4.1 Có phương pháp làm việc khoa học, đúc kết kinh nghiệm để hình thành kỹ năng tư duy và lập luận;
2.4.2  Biết phân tích và giải quyết các vấn đề nẩy sinh trong thực tiễn chuyên ngành;

2.4.3 Có khả năng tự học tập, nghiên cứu các chuyên ngành sâu trong các lĩnh vực: dinh dưỡng, chế biến và may mặc;
2.4.4  Tiếp tục học tâp nâng cao trình độ ở các bậc đào tạo: văn bằng hai đại học và sau đại học.

2.5 Kỹ năng và thái độ chuyên nghiệp

2.5.1 Có ý thức trách nhiệm công dân; có thái độ và đạo đức nghề nghiệp đúng đắn; có ý thức kỷ luật và tác phong công nghiệp; tự tin và tôn trọng tập thể;
2.5.2 Có ý thức cầu tiến, luôn cập nhật các thông tin mới trong lĩnh vực nghế nghiệp, chủ động

nghiên cứu sáng tạo và quyết đoán trong công việc.

2.5.3 Không ngừng rèn luyện năng lực sư phạm nghề nghiệp và những phẩm chất của người

giáo viên.



3. KỸ NĂNG GIAO TIẾP VÀ LÀM VIỆC THEO NHÓM

3.1 Làm việc theo nhóm

3.1.1 Xây dựng, lãnh đạo và đề xuất các giải pháp quản lý để nhóm hoạt động hiệu quả;


3.1.2 Khả năng làm việc hợp tác, tôn trọng, sáng tạo và có trách nhiệm như một thành viên của

nhóm.

3.2 Giao tiếp

3.2.1 Khả năng giao tiếp hiệu quả bằng văn bản và các phương tiện đồ họa;

3.2.2 Giao tiếp thông thường bằng ngoại ngữ (tiếng Anh) ở mức TOEIC 400;

3.2.3 Đọc và hiểu các tài liệu kỹ thuật chuyên ngành đào tạo.



4. HÌNH THÀNH Ý TƯỞNG, THIẾT KẾ, TRIỂN KHAI VÀ VẬN HÀNH HỆ THỐNG

4.1 Thiết kế, triển khai, xây dựng và vận hành qui trình các bếp ăn công nghiệp;

4.2 Tổ chức các sự kiện liên quan đến chuyên môn trong quan hệ cộng đồng;

4.3 Đề xuất, xây dựng các mô hình tổ chức, quản lý và điều hành các cơ sở kinh doanh liên quan đến chuyên ngành được đào tạo;
4.3 Phân tích và đánh giá tâm lý học sinh; thực hiện tốt hoạt động giáo dục; triển khai các

PPDH theo hướng tích cực hóa người học;

4.4 Khai thác/chế tạo một số phương tiện dạy học; triển khai thực hiện các hoạt động nghiên cứu giáo dục; thực hiện lý thuyết và thực hành về chuyên ngành được đào tạo theo chuẩn
mực sư phạm.
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